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KETE (BAYBURT)

https://karadeniz.gov.ir

Tereyagdi
Sut

Kuru maya
Yumurta
Un

Tuz
Siviyag

Mayay! ilik sttdn iginde eritilir, tuz, tereyagi eklenir. Alabildigince un ilave edilir. Kulak memesi kivaminda bir
hamur elde edilir. On dakika dinlemeye birakilir. Bu esnada bir tavada yag eritilir. Uzerine bir kase un eklenir ve
un pembelesinceye kadar kavrulur. Mayalanan hamurdan bezeler yapilir. Sonra hamur orta kalinlikta acilir ve
icine iki kagik sivi yag gezdirilir. Yufka ikiye katlanir ve hazirlanan i¢ yufkanin tizerine yayilir. Yufkadan rulo
yapilir. Hazirlanan keteler tepsiye dizilir. Uzerine yumurta surdlUr ve kizarincaya kadar pigirilir.
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