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BAYATLAMAZ KEK

2 su bardagi toz seker
4 adet yumurta

1 paket margarin

1 su bardagi siviyag

1 paket kabartma tozu
1 paket vanilya

2,5 su bardagi un

Yumurtalar ve geker, mikserle 10 dakika girpilir. Siviyag, eritimis sogutulmug margarin de katilir. Sirasiyla
vanilya ve elenmis unla birlikte kabartma tozu katilir, karistirilir. Yaglanmis kek kalibina dokilir. Onceden
isitilmig 170 derece firinda kabarip kizarana kadar pigirilir.

ML® Bayat Ekmekli Kek icin tiklayin

ML® Bayat Ekmekli Kek (gbrsel)
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