Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

)

BAYATLAMAYA KURABIYE

2 su bardagi un

1 su bardagi bugday nisastasi

2 adet yumurta beyazi (sarisini Uzeri igin saklayin)
1 su bardagi sivi yag

2 yemek kasigi elma sirkesi

1 tath kagig tuz

Uzeri igin:

2 yumurta sarisi

Corekotu

Yumurtalarin sarisini ve beyazini birbirinden ayirin. Sarisini Gzeri igin kullanmak Uzeri bir kasede bekletin.
Yumurta beyazini, elma sirkesini ve sivi yagi bir kapta beyazlasincaya kadar cirpin.

Un, nisasta ve tuzu sivi karisimin icine ilave edin.

Bir spatula yardimiyla sivi ve kuru malzemeyi birbirine iyice karistirin.

Hamurun homojen hale gelmesi igin 1-2 dakika da elinizle yogurun.

Hamur toplandiinda dilediginiz gibi sekil verin.

Yagli kagit serili firin tepsisinin tGzerine gekil verdiginiz hamurlari dizin.

Uzerlerine daha 6nce kenara ayirdiginiz yumurta sarisini siriin ve gérekotu serpistirin.

Onceden isitilmis 180 derece firinda alt Ust acik olacak sekilde 15-20 dakika pisirin.
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