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BAYATLAMAYAN TUZLU KURABIYE

200 gram tereyagi

1 fincan sivi yag

2 yemek kasigi Uzim sirkesi
1 cay kasigi toz seker

1 tath kasidi tuz

1 paket kabartma tozu
Aldigr kadar un

Uzeri icin:

1 adet yumurta sarisi

1 yemek kasigi ¢orekotu

Oda sicakliginda beklemis tereyadi ile sivi yagdi derin bir kapta karistirin. igine tiziim sirkesi, seker, tuz, kabartma
tozu ve un ekleyerek yodurun. Bayatlamayan kurabiyenin pif noktasi Gzim sirkesidir. Uzim sirkesi de daha
uzun sure bayatlamadan dayanmasini saglar. Tarife devam edersek; kulak memesi kivamina gelen hamurunuzu
20 dakika dinlenmeye birakin. Ardindan dinlenen hamura arzu ettiginiz sekilleri vererek tepsiye yerlesgtirin.
Uzerine firga yardimiyla yumurta sarisi siriin ve ¢érekotu serpin. 180 derecede isitilmis firinda Gzeri kizarana
kadar yaklasik 15-20 dakika kadar pisirin. Soguyunca servis edebilir, kalanini da cam bir kavanozun agzini
sikica kapatarak saklayabilirsiniz.

Fotograf "OlurMuOlur" tarafindan génderildi. 28.04.2021
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