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BAYATLAMAYAN TATLI KURABIYE

125 gr tereyag

Yarim su bardagi sivi yag

1 su bardagindan 1 parmak eksik pudra sekeri
1 paket vanilya

1 paket kabartma tozu

1 tane yumurta aki

5 su bardagi un

Uzeri igin:

1 cay tabagi seker

Derin bir kapta yaglari, pudra sekerini, yumurta akini, unu, vanilyay ve kabartma tozunu bulusturun. lyice
yogurun. Hamuru ne kadar yogurdugunuz énemlidir. GUnku kurabiyenin tadini etkiler. Yodurma igsleminden
sonra 20 dakika dinlendirin. Dinlenmeden sonra yuvarlak sekiller vererek sekere batirip firina yerlestirin. 180
derecelik firnda yaklasik 20 dakika pisirin. Soguyunca servis edebilir kalanini da cam bir kavanozun agzin
sikica kapatarak saklayabilirsiniz.
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