<,
%@ Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
y

Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

BAYATLAMAYAN SUSAMLI KURABIYE

https://www.cumhuriyet.com.tr

125 gram tereya@i (oda sicakliginda)

1 cay bardagi sivi yag

1 cay bardagi yogurt

1 cay bardag sirke (elma veya zim)

1 tath kasidi tuz

1 tath kasidi toz seker

1 paket kabartma tozu

3-3,5 su bardagi un (azar azar eklenerek kontrol edilir)
1 adet yumurta (aki tizerine, sarisi hamura)
Uzeri icin:

1 cay bardagi susam

1 cay bardagdi ¢orek otu (istege bagli)

Derin bir karistirma kabinda tereyagini, sivi yagi, yogurdu, yumurta sarisini, sirkeyi, tuzu ve toz sekeri karigtirin.
Homojen bir karisim elde edene kadar karistirin.Kabartma tozunu ve unu azar azar ekleyerek ele yapismayan,
yumusak bir hamur yogurun.

Hamurdan ceviz blyukliginde pargalar koparip istediginiz sekli verin (cubuk, yuvarlak, halka gibi).

Sekil verdiginiz hamurlari 6nce yumurta akina, ardindan susama (ve istege bagl ¢érek otuna) bulayin.
Hazirladiginiz kurabiyeleri yagl kagit serili firin tepsisine dizin.

Onceden isitilmis 180°C firinda, (izeri altin sarisi bir renk alana kadar (yaklasik 20-25 dakika) pigirin.
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