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BAYATLAMAYAN POGACA

1 bardak yogurt

1 bardak siviyag
2 bardak ilik su

1 paket yas maya
1 kasik kuru maya
1 kasik seker

1 kasik tuz

1 adet yumurta
Yeterince un

2 kaslk margarin

Bir kaba ilik suyu dékerek i¢erisinde maya ve sekeri eritin. sivi yadi, margarini, yogurtu, tuz ve alabildigince un
ekleyerek hamuru yodurun. Hamur kabinin kapagdini kapatarak kalin bir érti ile sicak kalmasini saglayacak
sekilde sarin ve yarim saat ile bir saat arasinda dinlendirin. Hamurunuzun mayasi geldiginde sekil vererek
Uzerine yumurta sarisi surln, isterseniz Uzerini susam ile stsleyebilir ve i¢erisine peynir koyabilirsiniz.
pogdacamizin Ustl kizarana kadar firinda pisirin bu sure ortalama olarak 30-35 dk arasi degisiyor.

Fotograf "OlurMuOlur" tarafindan génderildi. 10.03.2021
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