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BAYATLAMAYAN POGACA

3 Yemek Kasigi Sana Hamurisi
1 Gay Bardag siviyad

2 Su Bardagi ilik su

1 Su Bardagi yogurt

1 Tutam tuz

1 Cay Kasig seker

1 Paket yas maya

1 Adet yumurta

5 Su Bardagi un

Yogurma kabina ilik suyu dokerek icerisinde maya ve sekeri eritin. sivi yagi,margarini, yogurt, tuz ve
alabildigince un ekleyerek hamuru yodurun. Hamur kabinin kapagdini kapatarak kalin bir értii ile sicak kalmasini
saflayacak sekilde sarin ve yarim saat ile bir saat arasinda dinlendirin. Hamurunuzun mayasi geldiginde
dilediginiz gibi sekil vererek tzerine yumurta sarisi stirin, dilerseniz tizerine susam ekebilir, icerisine peynir
koyabilirsiniz.
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Fotograf "Somuncu" tarafindan génderildi. 09.06.2023
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