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BAYATLAMAYAN POGACA

Selda Ergtin

1 adet yumurta

1 paket margarin
1 su bardag st
1 adet yas maya
1 tath kasidi tuz
2 yemek kasigi seker
Aldigi kadar un
Uzeri igin;

1 adet yumurta
Iciigin

peynir
maydanoz

Margarin oda sicakliyinda yumusatilir. Yumurta ile kartstirilir. Diger taraftan 1 su barda@i sut icerisinde maya
eritilir. Daha sonra butin malzemeler karistirlarak hamur elde edilir. Peynir ile maydanoz karigtirilir, tuzu eklenir.
Hamurdan pargalar kopanlarak igerisine hazirlanilan i¢ malzemesi konulur ve el ile yuvarlayarak sekil verilir.
Tepsiye dizilerek Uzerlerine yumurta sarisi sUrlUr ve ¢atal ile Gzerleri gizilir. 170 derecede 6nceden isitilmig
firnda pismeye birakilir.
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