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BAYATLAMAYAN POGACA

2 su bardagi ik st
1 yumurta

1 sise soda

1 su bardagi sivi yag
1 paket yas maya
7- 8 bardak un

2 tatl kagigi tuz

1,5 tath kagigi seker
Igi igin:

Peynir

Maydanoz

Dereotu

Uzeri icin:

Yumurta sarisi
Gorekotu

Yogurma kabina ilik su seker ve mayayi karigtirarak eritelim.

Yodurt sivi yag, yumurta ve tuz ilave ederek hamuru yoguralim.

Mayalanmasi i¢in kapali bir kapta, kalin bir 6rtl ile sicak kalmasini saglayarak 30-40 dakika kadar dinlendirin.
Hamurumuz mayalandiktan sonra dilediginiz gibi sekil vererek igine, ic malzemesini de kattiktan sonra Uzerine
yumurta sarisi surebilirsiniz.

Gorekotu veya Susam serptikten sonra 180 derecede isittigimiz firnda, alti ve Ustl kizarana kadar pisirebiliriz.
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