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BAYATLAMAYAN POGACA

1 su bardag ik sit

1 su bardagi ilik su

1 su bardagi sivi yag

1 paket kuru maya

4 yemek kasigi toz seker
2 tepeleme cay kasigi tuz
7 su bardagi un (aldigi kadar)
1 adet yumurta

Uzeri icin:

1 adet yumurta sarisi

1 yemek kasigi susam

1 su bardag Ilik su ve 1 su bardagu ilik sitl genis bir karistirma kabina alin. 1 paket kuru maya ve 4 yemek
kasiJ! toz sekeri ekleyip karistirdiktan sonra mayanin aktive olmasi igin 5 dakika kadar bekletin.

Maya tamamen eridikten sonra 1 su bardagi sivi yagd , 1 adet yumurta ve 2 ¢ay kasigi tuzu ekleyin.

Unu azar azar ekleyip hamuru toparlanana kadar yogurmaya basglayin.

Yumusak ve yapismayacak bir kivamda bir hamur elde ettiginiz zaman tzerini streg film ve nemli bir bezle
kapatip 40-45 dakika kadar oda i1sisinda mayalanmaya birakin.

Mayalanan hamurdan yumurta biyUkluginde pargalar kopartip avug iginizde yuvarlayarak sekil verin.
Tepsiye aralikli olarak dizdiginiz mayall hamurlarin Gzerine yumurta sarisi strin.

Son mayalandirma iglemi igin 10-15 dakika kadar podagalari tepside bekletin ve 6nceden isitiimis 190 derece
firnda 20 dakika kadar pisirin.
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