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BAYATLAMAYAN TATLI KURABIYE

1,5 su bardag nisasta

1,5 su bardagi pudra sekeri
3 adet yumurta (Birinin beyazi zerine ayrilacak)
1 cay bardag sirke

2 su bardagi siviyag

2 corba kagsigi margarin

2 paket kabartma tozu

1 paket vanilin

1 cay kasigi karbonat

1 fiske tuz

Aldigr kadar un

Uzeri icin:

Susam

Nisasta, pudra sekeri, siviyad, margarin, yumurta ve tuzu bir kaba alip iyice karistiriyoruz. Bu malzemelerin
Uzerine sirke ve karbonati ilave ediyoruz.

Daha sonra un, kabartma tozu ve pudra sekerini ilave edip sert bir hamur elde ediyoruz.

Hazirladi§imiz hamurdan ceviz buydkliginde alip bas parmagdimiz kalinhidinda uzun bir serit yapiyoruz.

Bir bicak yardimiyla sekerleme yapar gibi yan yan kesiyoruz. Her parc¢ay! 6nce yumurta beyazina sonra susama
batirip cok az yaglanmig firin tepsimize diziyoruz.

Susam kavrulmus ve ne kadar ¢ok olursa daha giizel oluyor. 200 derecede dnceden isitiimis firinda pisiriyoruz.
Soguyunca bir saklama kabina aliyoruz, hi¢ hava almayacak sekilde sakliyoruz.
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