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BAYATLAMAYAN EKMEK

3-3,5 su bardagi un

1 paket instant maya

1 yemek kasigi toz seker
1 tath kasidi tuz

75 gr. yumusak margarin
1.5 ¢ay bardagi ik sit

Unu ve instant mayayi, derin bir kap icerisinde karistiriyoruz. Uzerine toz seker ve tuz serpistiriyoruz.
Yumusamis margarin ve Ilik sut ilavesiyle yogurup yumusak bir hamur elde ediyoruz. Hazirlanan ekmek
hamurunu doért esit parcaya bodllp yuvarliyoruz ve yadlanmis firin tepsisine diziyoruz. Ekmek hamurlarinin
Uzerine tam ortadan bigak yardimiyla bir gizik atiyoruz. Tepsi mayasi i¢in tGzerlerini temiz bir bezle értliyoruz ve
Ik bir ortamda 40-50 dakika bekletiyoruz. 180 derece firinda kizarincaya kadar pisiriyoruz.

© lezzetler.com tarif no:155251 « adi:Bayatlamayan Ekmek « génderenfinito « indirme tarihi:13.03.2025 - 13:39


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/bayatlamayan-ekmek-vt111473
http://www.tcpdf.org

