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BAYAT PIDE TATLISI

1 adet bayat pide

Yarim litre stt

2 yemek kasigi rendelenmig limon
1 su bardagi un

1 cay kasigi kabartma tozu

Yarim su bardagi 6gutilmus findik
1 yemek kasigi hindistancevizi

1 adet yumurta

1 tath kasidi vanilya

Yarim su bardag toz seker

1 cay bardagi zeytinyag

Bayat ekmegin i¢ kismini ¢ikartip iyice eziniz.

Yumusamasi i¢in Uzerine sttt dékip yarim saat bekleyin.

Sisen bayat ekmek iginin Gizerine unu bosaltin.

Ardindan kabartma tozu, yumurta ve zeytinyagini farkl bir kapta blendirdan gegirin.
Diger karigimin tizerine doklp karigtirin.

Icine vanilya, toz seker, hindistancevizi ve findik igini bogaltin.

Blendirdan gegirip keke kalibini yaglayarak igine dokun.

170 derece i1sithiginiz firna koyun.

30 dakika sonra firindan ¢ikartin.

Bagka bir tencerenin igine 2 su bardagi toz seker yarim limon suyu koyarak serbet yapin.
Keki dilimlere ayirip serbeti Gzerine ddkun.

En sonra Uzerine gikolata sosu ya da kaymak koyarak tiketin.
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