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BAYAT KURUYEMIS NASIL DEGERLENDIRILIR?

Bayatlayan kuruyemiglerin ¢ope gitmesine GzUllyor musunuz? O halde bayatlayan kuruyemigleriniz icin
tazeleyici dnerilerimizi mutlaka uygulayin.

Kese kagidina koydudunuz bayat kuruyemisleri kalorifer Gzerine koyup 1sinmalarini bekleyin. Kuruyemisleriniz
artik taptaze.

Bayat kuruyemigler dékiim ya da granit tavada kisik ateste kavrularak eski tazeligine kavusabilir.

Bayatladidi icin kavurdugunuz kuruyemigleri, kek ve kurabiye gibi hamur islerinde kullanabilirsiniz.

Bayat badem ile bademli pilav, bademli et gibi yemekler hazirlayabilirsiniz.

Bayat antepfistiklarini kavurduktan sonra mutfak robotunda toz haline getirip pasta stislemesinde
kullanabilirsiniz.
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