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BAYAT EKMEKTEN ZEYTINLI POGACA

https://esenler.bel.tr/

1 adet bayat ekmek

2 su bardagi un

2 adet yumurta

2 corba kasiJi seker

1 paket kuru maya

1 cay bardagi sit

1 cay bardagdi sivi yag

1 cay bardagdi ¢ekirdedi alinmig zeytin
1 corba kasigi tuz

2 adet yumurta sarisi

2 corba kasiJi ¢orekotu

Ekmegi rondodan gegirin. Bir kaba sttt ve mayayi dokin. Kabarmaya baglayinca seker ve tuzu ekleyin.
Yumurtanin birisinin sarisini ayirip digerlerini kaba ekleyin. Sivi yagi ve yogurdu ilave ederek karigtirin. Ik énce
ufalanmis ekmegi sonra unu yavas yavas katip kulak memesi kivaminda hamur yapin. Uzerine i1slak bez értiip
30 dakika mayalandirin. Ceviz blyukligunde pargalar koparip parmaginizla agin, i¢ine zeytin taneleri koyun.
Muffin kaplarini yadlayarak her kaba (¢ top koyup firin tepsisine dizin. 30 dakika dinlendirip Gzerine ¢érekotu
serpin. 200 derecelik firnda tzerleri kizarana kadar pisirin.
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