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BAYAT EKMEKTEN LOR TATLISI
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1 adet bayat ekmek

1 adet yumurta

2 su bardagi lor peyniri

1 su bardagi pudra sekeri
1 su bardagi irmik

1 cay kasigi karbonat

1/2 paket kabartma tozu
Serbet Igin:

2 su bardagi seker

1,5 su bardagi su

1/2 adet limon suyu

1 tath kasidi tarcin, tereyag

Ekmegi dilimleyerek, kenarlarini ¢ikartin. Kalan dilimleri islatin ve sikarak ufalayin. Hamur kabina alin. Lor
peyniri, yumurta, pudra sekeri, irmik, karbonat ve kabartma tozunu katarak az su ile yogurun. Boza kivaminda
hamur yapin. Tereyagi ile yagladiginiz kase borcamin igine dékin. 180 derece isitilmis firinda Gzeri kizarana
kadar kizartin. Seker, su, tarcini kaynatarak serbet yapin. Limon suyunu katarak ihtin. Firinda pisen tathy disari
alip Uzerine yer yer bigcagdin ucunu batirin. Serbeti ddkerek servis yapin.
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