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BAYAT EKMEKTEN GOZLEME

https://www.sabah.com.tr

1 adet bayat ekmek
2 su bardagi un

1 tath kasidi tereyad
Patatesli harg icin:

3 adet patates

3 dal taze sogdan

2 ¢orba kagsiJi sivi yag
Tuz

Karabiber

Pul biber

Kimyon

Kuru nane

Kiymali harg igin:

250 gram kiyma

1 adet sogan

1 ¢corba kasigi sivi yag
Tuz

Karabiber

Pul biber

Kimyon

Kuru nane

Peynirli harg igin:
250 gram beyaz peynir
1 demet maydanoz

Bayat ekmegi islatip, kabuklariyla birlikte suyunu sikin. lyice ezip, un ekleyin. Yogurup, yumusak kivamli bir
hamur elde edin. Hamuru 12 adet bezeye ayirin. Uzerini nemli bezle értilip, 30 dakika dinlendirin. Patatesli harg
icin patatesleri haglayip, kip dograyin. Ayri bir yerde taze sodani Kiyip, sivi yagda soteleyin. Kenara alip
iinmaya birakin. Derin bir kaba aldiginiz patatese, sogan, tuz, karabiber, pul biber, kimyon ve nane ilave edip,
iyice karistinin. Kiymali harg igin ince dogranmig sogani sivi yagda soteleyin. Kiymayi ilave edip kavurun. Tuz,
karabiber, pul biber, kimyon ve nane ekleyip karistirin. Peynirli harg igin peyniri ¢atalla ezip, kiyilmis maydanozla
karistinin. Bezeleri tabak buyUkligtnde agip, yutkalarin yarisina hazirladiginiz i¢lerden pay edin. Yufkalarin diger
yarisini Uzerlerine kapatin. Yapismaz ylzeyli tavada 6nli arkali kizartip, Gzerlerine tereyadi surln. Sicak servis

yapin.
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