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BAYAT EKMEKLI TAVUK KOFTE

h ://lesenler.bel.tr/

1 adet bayat ekmek
150 gram tavuk kiymasi
1 adet sogan

1 cay bardagdi sivi yag

1 tath kasigi kori

1 adet yumurta

1 tath kasidi tuz

Ekmegi, sodani rondodan gecirin. Karigtirma kabinda ekmek ufagini, tavuk kiymayi, sogani, kériyi, yumurta ve
tuzu karigtirarak yogurun. Gok sert olursa ¢gok az su ekleyin. Hamurdan pargalar koparip misket biyutkliginde
toplar yapin. Tavada yagi kizdirarak, kofteleri kizartin. Servis tabagdina alin. Servis yapin.
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