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BAYAT EKMEKLI TAVUK DOLMASI
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2 adet bayat ekmek

1 adet butln tavuk

3 adet sogan

1 demet maydanoz

1 paket margarin

1 tath kasidi karabiber, kirmizi pul biber
1 tath kasidi salca

1 tath kasidi tuz

Ekmekleri kiip kiip keserek yarisini firinda kizartin. Soganlari kiip kiip dograyip margarinde soteleyin. igine 1 su
bardag su, kiyllmig maydanoz, baharatlar ve tuzu ekleyerek kaynatin. Ekmegin diger yarisini karistirma kabina
alip Uzerine sosu dokin. Tavugun icini bu har¢la doldurun. Tavudun Ustline salca surerek firin torbasinin igine
yerlestirin. Torbay! birka¢ yerinden kirdanla delin. 200 derece i1sitiimis firinda, Gzeri kizarana kadar pisirin.
Servis tabagdina aldiginiz kizarmis ekmeklerin tizerine tavugu yerlestirin. Servis yapin.
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