BAYAT EKMEKLI TAHIN HELVASI

h ://lesenler.bel.tr/

1/2 adet bayat ekmek

1 su bardagi tahin helvasi
3 adet yumurta

1 cay bardagi sit

2 corba kagig! toz seker

1 cay kasigi kabartma tozu
1 ¢corba kasigi tereyag

Ekmegi robottan gegirin. Helvayi karigtirma kabinda ezip tzerine yumurtalari, sitd, toz gekeri ve kabartma
tozunu ekleyin. Igine ufalanmig ekmegi koyarak karistirin. Firin tepsisine tereyagi sirUp kalan tereyagini
karigima ekleyin. Firin tepsisinin icine dokerek dizeltin. 180 derecelik firinda (izeri kizarana kadar pisirin. Servis

yapin.
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