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BAYAT EKMEKLI SILOR
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1 adet bayat ekmek

1 su bardag st

1 kase yogurt

4 dis sarimsak

2 cay kasi§! tereyagi

1 tath kasidi kirmizi toz biber
1 tath kasidi nane

Ekmegi dilimleyip kenarlarini gikarin. Uzerlerini firgayla 1slatip merdane ile agin, rulo yapip 2 cm genigliginde
kesin. 1 kasik tereyagi ile yagladiginiz firin tepsisinin igerisine dizin, Gstlne sttt dékin. 180 derecelik firina
sUruin, Uzeri kizarinca gikarin. Gil seklindeki silorlari servis tabagdina dizin, Gzerine sarimsakli yogurdu dokiin. En
Ustline tereyag ile toz biberi soteleyerek dékiin. Naneyi yogurdun (izerine serperek sisleyin. Servise hazirdir.
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