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BAYAT EKMEK OMLETI

4-5 dilim bayat ekmek

4 adet yumurta

8-10 dal maydanoz

1 cay bardadi dolusu beyaz peynir veya kasar peyniri
6 dilim sucuk

1 cay kasigin ucuyla karabiber

1 ¢ay kasigin ucuyla pulbiber

1 yemek kasigi margarin

Bayat ekmekleri kiip kiip dograyin.

Derin bir kaba peyniri rendeleyin, maydanozu dograyin. Sucugu kiigtk kiigik dograyin. Baharatini ekleyin
Yumurtalari kirin ve karistirin.

Dogranmig bayat ekmekleri ekleyip karigtirin.

Yagi yapismaz tavaya koyup eritin. Karigimi dékip yayin.

Kisik ateste ve adzi kapal olarak alti kizarana kadar pisirin.

Omleti bir servis tabagdina kaydirarak alip ters yiiz edin.

Iki tarafi da kizarinca servis tabagina alip sicak sicak servis edin.
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