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BAYAT EKMEK OMLETİ

4-5 dilim bayat ekmek
4 adet yumurta
8-10 dal maydanoz
1 çay bardağı dolusu beyaz peynir veya kaşar peyniri
6 dilim sucuk
1 çay kaşığın ucuyla karabiber
1 çay kaşığın ucuyla pulbiber
1 yemek kaşığı margarin

Bayat ekmekleri küp küp doğrayın.
Derin bir kaba peyniri rendeleyin, maydanozu doğrayın. Sucuğu küçük küçük doğrayın. Baharatını ekleyin
Yumurtaları kırın ve karıştırın.
Doğranmış bayat ekmekleri ekleyip karıştırın.
Yağı yapışmaz tavaya koyup eritin. Karışımı döküp yayın.
Kısık ateşte ve ağzı kapalı olarak altı kızarana kadar pişirin.
Omleti bir servis tabağına kaydırarak alıp ters yüz edin.
İki tarafı da kızarınca servis tabağına alıp sıcak sıcak servis edin.

© lezzetler.com tarif no:94284 • adı:BAYAT EKMEK OMLETİ • gönderen:hanende • indirme tarihi:03.04.2025 - 07:14

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/bayat-ekmekli-omlet-vt24690
http://www.tcpdf.org

