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BAYAT EKMEKLI OGMAC

https://esenler.bel.tr/

1/2 adet bayat ekmek
1 adet sogan

3 adet domates

200 gram lor peynir

2 adet sivri biber

2 dig sarimsak

1 demet maydanoz

1 corba kasigi salca

1 cay bardagi siviyag
1 tath kasigi karabiber
1 tath kasidi kirmizi pul biber
1 tath kasidi tuz

Ekmegi islatin ve ufalayin. Sogani kiip kiip keserek tencereye koyun, yagda soteleyin. Sarimsagi ilave edin.
Domatesi kip kiip kesin. Sivri biberi, maydanozu ince ince dograyin. Hepsini soganin tenceresine ilave edin ve
karistirarak kaynatin. Ufaladiginiz ekmekleri de ekleyerek atesten alin, sogutun. Peyniri ilave edip yodurarak
hamur yapin. Yumurta biyUkliginde kopardidiniz hamur pargalarina elinizle sekil verip sisleyin.
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