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BAYAT EKMEKLI MEYVELI TART

https://esenler.bel.tr/

1/2 adet bayat ekmek

1 litre st

1/2 su bardag seker

2 kasik un

3 kasik nisasta

1 paket cilek jolesi

6 adet dilimlenmis elma

Tart kalibinin icine kalin dilimleyip kabugundan ayirdiginiz ekmek dilimlerini dizin. 1 bardak slte 1 ¢orba kasigi
seker koyarak ekmekleri islatip buzdolabinda 1 saat bekletin. 1 litre stt, un, nisasta ve sekerle muhallebi yapin.
Dolaptaki ekmeklerin Uizerine ddkiin. 1 saat bekletin. Disari alarak elmalari Gzerine susli sekilde dizin. En Uste
hazirladiginiz j6leyi dékin. Buzdolabinda 5 saat bekletip servis yapin.
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