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BAYAT EKMEKLI MEYVELI IRMIK TATLISI
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1 adet bayat ekmek

1 su bardagi irmik

2 su bardagi sut

2 adet seftali

1 su bardag seker

1 ¢corba kasigi nisasta
Kirik findik

1 cay kasigi vanilya

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi
1 ¢corba kasigi sivi yag

Ekmegi dilimleyerek kenarlarini ¢ikartin ve kiip kiip kesin. Sivi yagda kizartin. Bir tabaga koyarak, sogutun.
Seftaliyi rondodan gegirerek piire haline getirin. Tereyagini tencereye ekleyerek irmigi kisik ateste soteleyin.
Icine kirik findidi, vanilyay! koyun. Siit ile sekeri kaynatip serbet yapin. Tencereye ddkerek karistirin. Tencerenin
kapagdini kapatip 5 dakika bekletin. Kizarmig ekmeklerin tizerine seftali plresini dékerek karistirin. Birkag¢ dakika
¢cekmesini bekleyin ve karisimi tenceredeki irmigin Gzerine dokin. Servis tabagina alip servis yapin.
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