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BAYAT EKMEKLI MANTAR KANEPE

1 dis sarimsak

80 gram bayat ekmek

1 adet yumurta

2 adet Defne yapragi
Yeterince Galeta unu

1 tutam Tane karanfil

100 gram tereyagi

Tuz

Karabiber

1 tutam Muskat (kG¢Uk hindistancevizi)
200 gram kabarcik mantar
300 ml st

Mantar ayiklayip kicUk parcalar seklinde kesin. Tavada 2 ¢orba kasigi tereyagi, 1 dis sarimsak ve 2 adet defne
yapragi ile hafif ateste 5-6 dakika soteleyin.

Bir tutam tuz ve karabiber ile tatlandirin. Bayat ekmegi 8 dilime kesin. Yumurtay tel ¢irpici ile girpip st ile
karistirin. Igine bir tutam rendelenmis muskat ve dévilmus karanfil ekleyin. Ekmegdi yumurtall karigsimda islatarak
yumusattiktan sonra galeta ununa bulayin. Ekmek dilimlerini sana yaginda kizartip kagit havlu tGzerine alarak
yagini stiztn. Kizarmig ekmekleri sotelediginiz mantarlarla servis yapin.
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