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BAYAT EKMEKLI KADAYIF BOREGI

https://esenler.bel.tr/

1 adet bayat ekmek
200 gram kadayif

250 gram sosis

1 adet domates

1 adet sivri biber

1 ¢orba kasigi salca
1/2 demet maydanoz

1 su bardagi taze kasar
2 ¢orba kagiJ! tereyagdi
2 ¢orba kagsiJi sivi yag
1 tath kasidi tuz

Ekmegi dilim keserek islatin ve ufalayin. Karigtirma kabina alin, icinde kadayifi didikleyin. Uzerine tereyagini
eritip, doékln. Sosisi kiiguk keserek sivi yagda soteleyin. Igine kiip kestiginiz domatesi, sivri biberi ekleyin. Yarim
¢ay bardagi suyu, salcayi ilave edin. Firin kabini yaglayarak icine kadayifli ekmek ufaginin yarisini déseyin.
Sosisli sosu Uizerine dokup Ustiine taze kasari yayin. Kalan kadayifl ekmegi tizerine dégeyin. Tereyagini eriterek
Uzerine gezdirin. 180 derece firinda Uzeri kizarana kadar pisirin. Servis yapin.
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