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BAYAT EKMEKLI INCIR TATLISI

https://esenler.bel.tr/

250 gram kuru incir
Yarim su barda@ seker
8 dilim bayat tost ekmegi
2 corba kasigi incir regeli
2 gcorba kagsidi kaymak

4 dal nane (sus igin)

1 ¢corba kasigi tereyag

Inciri enine ikiye b6llp sapini ¢ikartin. Kiguk tencerede seker ve 2,5 bardak suyu kaynatin. Igine regeli
ekleyerek incirler yumugayana kadar pisirin. Ekmeklerin kenarlarini ¢ikartip 4 dilim ekmegi bir borcama dizin.
Firinda kizartarak tepsiyi ¢ikarip Gzerine incirli karigimin yarisini dokin. Diger 4 dilim ekmege tereyagi siiriin ve
tepsinin Ustiine dizin. Uzerine kalan incirleri dokip 180 derecelik firnda 15 dakika daha pisirin. Soguyunca
Uzerine kaymak slrerek servis yapin.
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