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BAYAT EKMEKLI ELMA TURTASI

h ://lesenler.bel.tr/

1,5 adet bayat ekmek
1/2 su bardagi seker
200 gram tereyagi

1 tath kasidi targin

1 adet elma

2 corba kasiJi seker
1/2 su bardagi su

1 tath kasidi targin

3 tek karanfil

3 bardak sit

2 paket dolgu kremasi

Elmalarin ¢ekirdegini ¢ikarip kiiguk kiguk kesin ve tencereye koyun. 1 ¢cay bardadi su, seker, tarcin ve karanfili
ekleyerek kaynatin. Elmalar yumusayinca blenderla pire haline getirdikten sonra sogumasini bekleyin.
Ekmekleri rondodan gegirip tencerede tereyagdini eriterek 1/2 su bardagi sekeri, tarcini ilave edin. Ekmekleri
ekleyip rengi sari olana kadar soteleyin. Karistirma kabinda 3 bardak sitl ve dolgu kremayi iyice ¢irpin. Bir
yuvarlak kek kabinin igine yagl k&dit sererek tizerine ekmekli harcin 1/3’Gnt dékin. Uzerine dolgu kremasinin
yarisini ekleyin ve yayin. Onun lizerine de elma piresinin yarisini koyun. Tekrar ekmeklerin 1/3’0ni dokiip sonra
dolgu kremasini ve elma paresini koyun. En Uste ekmeklerin kalanini ekleyerek aliminyum folyoyla sarin. 180
derecelik firnda 30 dakika pisirip sogutun. Buzdolabinda 4 saat dinlendirdikten sonra servis yapin.
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