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BAYAT EKMEKLI CIKOLATALI PUDING

https://esenler.bel.tr/

4 dilim bayat ekmek

1 su bardag st

1 corba kasigi kakao

2 ¢orba kagig misir nisastasi

1 gay bardagi seker

Sus Igin:

1 ¢corba kasigi damla cikolata

1 cay bardagi meyve sekerlemesi

Ekmeklerin kenarlarini ¢ikartin ve kiguk kipler seklinde dograyin. Firin tepsisine aktarip 180 derece isitiimig
firnda kizartin. SUtU tencereye dokerek sekeri ve kakaoyu ilave edin. Nisastayl sojuk suyla agip daha sonra
tencerede kaynayan karigima ekleyin. Kaynadiktan 3 dakika sonra atesten alin. Puding kaselerine énce
kizarmig ekmegi, ardindan Uzerine kakaolu pudingi dokin. Soguyunca meyve sekerlemesi ve damla ¢ikolatayla
sUsleyin. Servis yapin.
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