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BAYAT EKMEKDEN EKMEK KADAY IFI

Birkag dilim bayat ekmek
Serbeti igin:

2 su bardagi seker

3 su bardagi su

Kremasi igin:

1 su bardagi un

1 su bardag seker

3 su bardag st

Yarim paket toz krem ganti
Uzeri igin:

Cikolata sosu

Bayat ekmeklerimizi firin tepsimize dizip dnceden isinmis firinda Gzerleri kizarana kadar pigiriyoruz
Ekmeklerimiz kizarirken serbetini kaynatiyoruz

Bunun igin tencereye su ve sekeri koyup atese aliyoruz ve 15.20 dk kaynatiyoruz,

Firindan ¢ikan ekmeklerimizin Gizerine sicak serbetimizi ddkip iyice cekmesini bekliyoruz

Tatlimiz serbetini cekerken bizde Uzerinin kremasini hazirlamaya gegelim

Tencereye un seker ve sutl alip ¢irpma teliyle girparak pigiriyoruz

Atesten alip sogutuyoruz ve yarim paket toz krem santimizi kremamiza ddkup iyice ¢irpiyoruz

Soguyan tathmizin Gzerine dékup spatula ile dizllyoruz daha sonra servis tabadina alip ¢ikolata sosu ile
sUsleyip servis yapiyoruz.

© lezzetler.com tarif no:133102 « adi:Bayat Ekmekden Ekmek Kadayifi « génderen:viz viz viz « indirme tarihi:03.04.2025 - 13:43


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/bayat-ekmekden-ekmek-kadayifi-vt97879
https://img.lezzetler.com/yuklenen3/bayat-ekmekden-ekmek-kadayifi-133102.jpg
http://www.tcpdf.org

