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BAYAT EKMEK TATLISI

Semra UYAR

Bayat dilimlenmis ekmek
1 bardak seker

1 bardak su

Kremasi igin:

1 litre st

2 kasik un

2 kasik nigsasta

5 kaslk seker

1 paket kremganti

Ekmeklerimizi finnda kizarana kadar gevretiyoruz.1 bardak sekeri kavurarak karamelize edip, 1 bardak su
koyarak kisik ateste 10 dakika kaynatiyoruz. Tepsiye dizilen ekmeklerin Uzerine surubumuzu déklyoruz. Diger
taraftan 4 bardak slte un, nisasta, seker koyarak agir ateste muhallebimizi pisiriyoruz. Sogumaya birakiyoruz.
Ekmeklerimizin Ustine kremamizi seriyoruz. Dolapta dinlendiriyoruz. 1 bardak sutle 1 paket kremsantiyi
¢irparak kremamizin Ustline krem santimizi de serip, servise hazir hale getiriyoruz.
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