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BAYAT EKMEK TATLISI

https://ihe.com.tr

5-6 dilim bayat ekmek igleri
2 su bardagi toz seker

1 kasik margarin

3 adet yumurta

2 su bardagi sut

1 adet limon kabugu rendesi
1 paket vanilya

Sekerden iki kasik ayirip, kalani ile kivamli surubu hazirlayiniz. Bayat ekmek iglerini sttle islatiniz. Yumusayinca
ezerek koyu bir bulamag yapiniz. Erimis yaga yumurtalari katip, karigtiriniz. Sonra bu karigima ekmekleri ilave
ediniz.

Kiigiik yaglanmis tepsiye karigimi koyup, yayiniz. Uzerine ayirdiginiz sekerleri dékiiniiz.Isitilmig orta hararetli
firnda katilagincaya kadar pisiriniz. _

Firindan ¢ikarip, Gzerine ilik surubu dékinuz. Istenilen sekilde kesip, servis yapiniz.
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