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BAYAT EKMEKLI TATLI

https://www.sabah.com.tr

Kek icin:

1 su bardagi seker

3 adet yumurta

1 su bardagi sivi yag
1/2 su bardagi su

1 su bardagi ekmek ici
1 su bardagi un

1 su bardagi ceviz

1'er paket vanilya ve kabartma tozu
Serbet icin:

1 su bardagi seker

2 su bardagi su

2-3 damla limon
Kremasi icin:

5 su bardagi sit

3 yemek kasigi un

5 yemek kasigi seker

1 paket vanilya

1 yemek kasigdi tereyadi
1 paket krem santi

Seker ve suyu kaynatiyoruz, limonu ekleyip 5 dakika daha kaynatip kapatiyoruz. Kek i¢in, seker ve yumurtayi
cirpiyoruz. Yag, su ve ekmek igini ekleyip tahta kasikla karigtiryoruz. Un, kabartma tozu, vanilya ve cevizi
ekleyip karistinyoruz. Harci yaglanmig blyUk borcama koyup 170 derecede 25 dakika pisiriyoruz. Ik sicag
¢ikinca, soJuk serbeti Uzerine déklyoruz. Kremasi igin; sit, seker, un ve vanilyayi karistirarak pisiriyoruz.
Kaynayinca kapatip tereyadi ekliyoruz. Krema ilininca toz krem santiyi ekleyip mikser ile iyice cirpiyoruz. Keki
kremayla kaplayip servis ediyoruz.
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