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BAYAT EKMEK TATLISI

4 dilim bayat ekmek
Serbeti igin:

1 su bardagi toz seker
1,5 su bardagi su

3-4 damla limon suyu
Mubhallebisi icin:

3,5 su bardagi sit

3 yemek kasigi un

1 yemek kasidi nisasta
1 paket vanilya

4 yemek kasigi toz seker

Toz geker ve suyu derin bir tencerede karigtirip kaynatin.

Igine limon suyunu da ekleyip serbeti kenara alin.

Serbet piserken, ekmek dilimlerini kenarlarda bosluk kalmayacak sekilde firin kabinin tabanina dizin.

Pisen serbeti kepceyle ekmeklerin Uzerine gezdirin.

Ekmekler serbeti cekerken muhallebi malzemelerini baska bir tencerede karigtirip kivam alana kadar pigirin.
Hazirladiginiz muhallebiyi serbeti ceken ekmek dilimlerinin Gzerine dékin.

Tatliy! 10 dakika oda sicakliinda ardindan buzdolabinda sogutun.

Dilimleyip Uzerini dilediginiz gibi sUsleyerek servis edin.
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