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BAYAT EKMEK TATLISI

TMO Bayat Ekmekli Yemek Tarifleri

Bayat ekmekten yapilan 1 su bardagi bayat ekmek unu
2 adet yumurta

2 yemek kagsigl seker

3 yemek kasigi hindistancevizi
2 su bardagdi sivi yag

1 paket kabartma tozu

2 paket vanilya

Krema igin:

2 yemek kagsigl seker

2 su bardagi sut

2 yemek kagidi nisasta

Serbet igin:

2 su bardagi seker

1 su bardagi su

Firnlanmig bayat ekmekler, robotta c¢ekilir ve elenerek bayat ekmek unu elde edilir.

Yumurta ve seker c¢irpilir. Bayat ekmek ununa yag, hindistan cevizi, kabartma tozu ve vanilya eklenerek hamur

hazirlanir.

Hamur tepsiye dokuldikten sonra 170 derecede kizarana kadar pigirilir.
Serbeti hazirlanir ve kaynadiktan sonra 15 dakika ocakta tutulur.
Serbet sogutulduktan sonra sicak tatliya dékulerek dinlendirilir.

Krema malzemeleri koyulagana kadar pisirilir.

Krema tatlinin Gzerine serilir.

Arzuya gore findik ya da cevizle suslenebilir.
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