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BAYAT EKMEK TATLISI (ADANA)

https://esenler.bel.tr/

1 adet bayat ekmek
1 çay bardağı çilek reçeli
1 kase çilek
1/2 kutu krem şanti
2 su bardağı şeker (şerbet için)
2 su bardağı su (şerbet için)
1/4 adet limon suyu (şerbet için)
1 su bardağı süt

Ekmekleri ince dilimleyerek kenarlarını çıkartın. Krem şantiyi süt ile çırpın. Çilek reçelini bir çay bardağı su ile
açın. Ekmek dilimlerini fırında kızartın. Su, şeker ve limon suyuyla şerbet yapın. Ekmek dilimlerini bir servis
tabağına dizip üzerine şerbetini dökün. Sulandırdığınız reçeli üzerine döktükten sonra meyveleri süsleyerek
üzerine dizin. Krem şantiyle süsleyip servis yapın.
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