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BAYAT EKMEK TATLISI (ADANA)

https://esenler.bel.tr/

1 adet bayat ekmek

1 cay bardag cilek receli

1 kase gilek

1/2 kutu krem ganti

2 su bardagi seker (serbet igin)
2 su bardagi su (serbet igin)

1/4 adet limon suyu (serbet icin)
1 su bardag st

Ekmekleri ince dilimleyerek kenarlarini gikartin. Krem santiyi sut ile ¢irpin. Gilek regelini bir gay bardagi su ile
acin. Ekmek dilimlerini firnda kizartin. Su, seker ve limon suyuyla serbet yapin. Ekmek dilimlerini bir servis
tabagina dizip lizerine serbetini dokin. Sulandirdiginiz regeli Gizerine doktiikten sonra meyveleri siisleyerek
Uzerine dizin. Krem santiyle susleyip servis yapin.
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