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BAYAT EKMEK PROFITEROLU

Semra UYAR

10-15 dilim bayat ekmek
1 bardak kuru Gzim

5-6 tane kuru incir

1 bardak dévilmis ceviz
1 bardak st

3 kasik seker

Vanilya

Kremasi igin:

1 litre st

2 kasik un

2 kaslk nisasta

5 kasik seker

Vanilya

Sosu icin:

1 paket slt kremasi

1 paket kakao (25 gr)

3 kasik seker

1 paket bitter ¢ikolata (80gr)
1 kasik tereyag

1 bardak sicak siitiimiize robotta gekilmis ekmeklerimizi koyup yumusamasini sagliyoruz. igine (iziim, ceviz,
incir, vanilya, sekeri koyarak karigimi olusturup, elimizle top haline getiriyoruz. Diger tarafta 1 litre sitle
kremamizi pisirip hazirlanan toplari kremamiza buluyoruz. Buzdolabinda 1-2 saat bekletiyoruz. Son olarak 1
paket kremada ¢ikolata, seker, kakao, konulup karistirilir. Kaynayinca ilinmasi beklenir. Krema, toplarin tstiine
doékullerek ekmekli profiterol afiyetle sunulur.
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