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BAYAT EKMEK POGACASI

Semra UYAR

10 adet bayat ekmek dilimi
200 gr kiyma

1 bas sogan

1 kagik domates salgasi
1 adet yesilbiber

Tuz, karabiber, kimyon
2-3 kasik sivi yag
Sosuna:

2 yumurta (girpiimig)

1 kase st

Galeta unu

Gorekotu

Ekmeklerin kenarlarini gikartin.(kurutup ¢orbalara koyun) Orta kismini merdane ile agip inceltin. Tavada sogan
ve kiymay! kavurun. Tim malzemeleri igine katip i¢ harcini hazirlayin. Hazirlanan hargtan 1 kagik ekmegin
Ustline kayarak rulo seklinde sarin. Once site batirin, sonra yumurtaya en soda galeta ununa bulayin. Ustline
¢oOrek otu serpip 180 derecede kizarana kadar pisirin. Sicak servis yapin.
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