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BAYAT EKMEK PiZZASI

https://esenler.bel.tr/

1 adet bayat ekmek

5 adet yumurta

1 cay bardagi sit

15 adet sucuk dilimi

3 adet sosis

3 dilim salam

100 gram mantar

1 su bardag taze kagar

2 cay bardag

Domates pdresi (sos i¢in)

1 ¢corba kasigi domates salgasi
2 corba kagsigi sivi yag

1 cay kasigr kekik

1 cay kasigi kirmizi pul biber
1 ¢corba kasigi tereyad

1 corba kasigi un

1 tath kasidi tuz

Firin tepsisini tereyadi ile yaglayip tGzerine un serpin. Karigtirma kabinda robotta ¢ekilmis bayat ekmegi,
yumurtalari, sttdi, sivi yagi kargtirarak yumusak bir hamur yapin. Hamuru unladiginiz firin kabina yayarak
ddéseyin. Domates puresini, salcayi, baharatlari karigtirp hamurun Ustline dékerek yayin. Ince dilimlenen
mantarlari, sucugu, salami ve sosisi Ustiine dizin. Taze kagari Gzerine rendeleyin. 180 derecelik firnda peynir
eriyene kadar pigirin. Dilimleyerek servis yapin.
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