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BAYAT EKMEK PIZZASI

2 bayat ekmek

2 su bardagi Pinar st
4 yumurta

1 paket kabartma tozu
1/2 su bardag sivi yag
1 paket Pinar sosis

1 paket Pinar salam
250 gram Pinar taze kasar peyniri
2 domates

4 sivri biber

200 gram zeytin

Kekik

Pinar ketgcap

Yumurtalar ¢irpilir; sivi yag, kabartma tozu ve Pinar st eklenip tekrar girpilir. Kiip kiip dogranmig ekmekler ilave
edilip, kanstinilir. Hamurumsu kivama gelen ekmekler yaglanip, unlanmis firin kabina yerlestirilir. Uzerine ketgap,
rendelenmig Pinar taze kagar peyniri, zeytin, dogranmig biber, elma dilimi geklinde kesilmig domates, kekik,
Pinar salam ve sosis eklenir. Onceden isitilmis firinda 200 derecede 20-25 dakika pisirilir.
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