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BAYAT EKMEK PİZZASI

Ekmekler dilimlenip küp küp kesilir. Margarin ile yağlanmış ve un seriştirilmiş fırın tepsisine yayılır. 4 yumurta
çırpılır, içine 2 su bardağı süt, bir paket kabartma tozu, yarım çay bardağı sıvı yağ katılır. Karışım tekrar çırpılıp
ekmeklerin üzerine dökülür. Bayat ekmek pizzası bu durumda buzdolabında bir gün beklenebileceği gibi hemen
de pişirilebilir. Fırına verilmeden önce üzerine dilimlenmiş sucuk, sosis yerleştirilebilir. Domates ve biber dilimleri
de konulabilir. Bunların üzerine de kaşar rendesi serpilir.

ML® Pizza için tıklayın

© lezzetler.com tarif no:33073 • adı:Bayat Ekmek Pizzası • gönderen:bohem • indirme tarihi:27.03.2025 - 11:03

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/bayat-ekmek-pizzasi-vt640
https://tr.ml.md/pizza-vt307
https://img.lezzetler.com/yuklenen/bayat-ekmek-pizzasi-99067.jpg
http://www.tcpdf.org

