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EKMEK USTU PIZZA

2 domates

1 sari biber

1 yesil biber

1 kirmizibiber

5 kokteyl sosis

1 su bardag dilimlenmis siyah zeytin
1 su barda@i rendelenmis kasar peyniri
Pul biber

Tuz

Karabiber

2 yumurta

Ekmek dilimleri

Uzeri igin:

Taze kekik

ilk olarak domates ve biberleri kiip kiip dograyip genis bir kaba alin.

Uzerine dilimlediginiz sosis, rendelenmis kasar peyniri ve dilimlenmis zeytinleri ekleyerek bir kagik yardimiyla
karistirin.

Tuz ve baharatlarla tatlandirin. Ayri bir kasede yumurtalari ¢irpin ve hazirladiginiz karigsima ekleyin.

Ekmek dilimlerinin dzerine karisimdan ekleyerek yagl kagit serili firin tepsisine dizin.

Onceden Isitilmis 190 derece firinda 15-20 dakika pisirin. Ust kismini taze kekik ile siisleyebilirsiniz.

Ekmek Ustl pizzayi, kahvaltilik sos ile birlikte servis edebilirsiniz.

Not: Pizzanin gitir ¢itir olmasi igin, bayat ekmek kullanmaniz gerekir. Daha kolay gekil vermek igin tost
ekmeklerini tercih edebilirsiniz. Ust kismini sevdiginiz sos ve baharatlarla zenginlestirebilirsiniz.
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