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BAYAT EKMEK PiZZASI

2 bayat ekmek

4 yumurta

2 su bardagi sut

1/2 cay bardagi sivi yag

1 paket kabartma tozu

Uzeri igin

1/4 kangal sucuk veya 4 sosis
2 orta boy domates

3-4 sivri biber

100 gr kasar rendesi

Kekik

2-3 dilim ekmek (arzuva gére Uzerini sUslemek icin)

Bayat ekmekleri 6nce dilimleyelim, sonra kiip keselim. Bir kapta yumurtalari, sitd, sivi yagi, kabartma tozunu
¢irpma teli ile veya mikserle karistiralim. Igine ekmek parcalarini ekleyip tekrar karigtirahm. Firin kabini
margarinle yagdlayip tabanina un serpelim. Ekmekli harci i¢ine bosaltarak diizgince yayalim tzerine kekik
serpelim. Domatesleri, sucugu, sivri biberleri kliglik kiipler halinde dograyarak hamurun tizerine yayalim.
Uzerlerine kagar rendesi serperek azuya gére firn kabinin kenarlarini dilimlenmis ekmek parcalari ile kapatip
isitilmig 190 derece 1sili firnda Uzeri hafifgce pembelesene dek pisirip firindan alalim.

Not. Malzemeyi hazirladiktan sonra firin kabina yayip pisirmeden buzdolabinda 1 giin bekletebilirsiniz. Ekmekli
harcin Gzerine diger malzemeleri kullanmadan sadece kagar rendesi serperek de yapabilirsiniz veya mantarli,
sebzeli pizza gibi degisik malzemelerle hazirlayabilirsiniz. Ekmekli harcin firin kabindaki yiiksekligi 1/2 cm[?li
gegmemelidir. Onun igin buna gore bir firin kabi tercih edin.
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