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BAYAT EKMEK PIiZZASI HAMURU

Malzeme:

1 adet bayat ekmek

2 su bardagi sut

2 adet yumurta

1 paket Bizim Mutfak Kabartma Tozu

1 ¢corba kasigi domates salgasi

yarim ¢ay barda@i Bizim Mutfak Aycicek Yagi

Kabimizn icine yumurta, st, yag ve kabartma tozumuzu koyup karistirdiktan sonra 1 adet bayat ekmegimizi
elimizle ufak pargalar halinde koparip diger malzemelerimizin i¢ine katiyoruz. lyice karigtirip pizzamizin
hamurunu hazir hale getiriyoruz. Hamurumuzu tepsimize yerlestirip Uzerine salgamiza az miktarda aygicekyag
karigtirip hamurumuzun Gstline siirliyoruz. Uzeri icin: Evde olan biit{in malzemelerimizi kullanabiliriz. isterseniz
salam, sucuk, sosis vb... isterseniz sebzeli, kavrulmus 1spanak, patlican, kabak vb... isterseniz kiyma kavurup
koyabilirsiniz. 200 Derecelik firinda 40 dakika da hamuru tam pismis oluyor.
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