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BAYAT EKMEK PASTASI

1 adet bayat esmer baget ekmek

2 su bardagi sit

1 paket krem santi

1 paket labne peyniri

1 adet portakalin rendelenmis kabugu
5er adet kiip dogranmig kayisi ve incir regeli tanesi
Sos igin:

Yarim kg kiraz

1 corba kasigi tozseker

Sislemek igin:

8-10 adet kiraz ya da bégurtlen

Sit ve krem santiyi iyice ¢irpin. Uzerine labne peynirini ilave edin. Ayri bir yerde ufak pargalara ayirdiginiz bayat
baget ekmegi portakal kabugdu, incir receli ve kayisi ile harmanlayin. Daha sonra krem santiye ilave edip,
karistirin. Dikddrtgen kek kalibini streg filmle kaplayin. Harci kek kalibina bosaltin. Sosu hazirlamak igin,
cekirdeklerini ¢ikardiginiz kirazlar tozsekerle birlikte blenderden gegirin. Sosu pastanin lizerinegezdirip, 1 gece
buzdolabinda dinlendirin. Cikardiginizda kirazla ya da bégurtlenle sisleyerek servis yapin.
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