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BAYAT EKMEK PASTASI
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3 adet yumurta

1 cay bardagdi toz seker

1 cay bardagi sit

1 cay bardagdi sivi yag

1 cay bardagdi ¢ekilmis ceviz igi
1 su barda@i ¢ekilmis bayat ekmek igi
2-3 corba kasig elenmis beyaz un
1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

3 adet orta boy muz

4-5 adet kicguk seftali

1 cay bardadi akide sekeri
Krema igin:

2 su bardagi sit

2 ¢orba kagsig misir nisastasi

1 ¢corba kasigi un

1 adet yumurta

2 corba kasi§i toz seker
Cikolata sosu igin:

2 ¢orba kasiJi un

2 corba kasiJi kakao

1,5 su bardagi st

4 corba kasigi toz seker

Bayatlamis ekmekleri robotta incecik ¢ekin ve un haline getirin. Ceviz i¢i ve bayat ekmegi karistirin.

Yumurta ve toz sekeri mikserle cirpin. Siit ve yag ekleyerek karistirin. Kabartma tozu ve vanilyayi da ilave edin,
katihgina gére un ekleyin. Bayat ekmeklerle karistirdiginiz malzemeleri harmanlayin. Yaglanmis ve unlanmis 24
santimetrelik tepsiye kek harcini dékiin. 200 derecede 5 dakika dnceden isitilmis firina strtin. Firin derecesini
170'e getirin ve 30-35 dakika pisirin.

Kremasi icin malzemelerin tamamini en son un olmak Gzere karistirin. Orta hararetli ateste sirekli karistirarak
pisirin. Cikolata sosu i¢in malzemeleri karistirin ve kisik ateste muhallebi kivamini alana kadar pisirin.
Hazirladiginiz keki soguduktan sonra ortasindan kesin ve servis tabagina alin. Beyaz kremanin yarisini bir
parcasinin Uzerine dokin. Dilimlenmis muzlar dizin, diger kek parcasini Gizerine kapatin ve kalan kremayi
Uzerine dokup yayin.

Kakaolu kremay! hazirlayin. Bir stire bekleyen kremali kekin Gzerine d6kin her tarafina yayin. Pastay!
buzdolabinda bekletin, ertesi giin meyvelerle susleyin. Uzerine akide sekeri kiriklari serpin.
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