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BAYAT EKMEK MANTISI
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Ozeriigin;

Sarimsakli yogurt

Sosu igin;

1 Adet Sogan

3 Yemek Kasigi Yag (Tereyadi ve Sivi Yag Karisimi)
2 Yemek Kagidi Salca

Istediginiz Kadar Kavrulmug Kiyma
2 Su Bardagi Su

Tuz

Karabiber

Pul Biber

Kiyilmig Maydanoz

Bayat ekmekleri kiip kiip dogruyoruz. Dogramis oldugumuz ekmekleri borcama aliyoruz. Sosu igin minik minik
dogramig oldugumuz soganlari yagda kavuruyoruz. Uzerine kiymayi, salgay! ilave edip karigtiriyoruz.

Uzerine iki su barda@i suyu déklyoruz.

Baharatlari da koyarak 5 dakika kisik ateste kaynatiyoruz. Sosu sicak olarak, dogradigimiz bayat ekmeklerin
Uzerine doklyoruz. Sos ekmeklerin lizerini tamamen kaplayacak sekilde olmali. En Uste sarimsakli yogurdu
gezdirerek servis ediyoruz.
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