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BAYAT EKMEK KURABIYESI

Sinem Candas

1 su bardagi kurutulup robottan gegirilmis ekmek
1 paket margarin

1 yumurta

1 cay bardagi siviyag

1.5 ¢ay bardagi toz seker

1 paket vanilya

Portakal kabugu rendesi

Alabildigi kadar un

Uzeri icin susam

Margarin, yumurta sarisi, sivi yag, seker iyice yogrulur bayat ekmek, vanilya ve un, portakal kabugu rendesi
konulup yogurulmaya devam edilir ele yapismayacak kivama gelince hamurun bir kismi merdaneyle 1 parmak
kaliniginda agilir ve kalipla veya ¢ay bardaginin agziyla kesilir tepsiye dizilir Gzerine yumurtanin beyazi strualir
ve Uzerine susam serpilip tzeri kizarincaya kadar pisirilir.
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